
TIRAMISU CLASSIQUE - 9,00€
Servi à la cuillère

DÉLICE DU PIÉMONT- 9,00€
Entremets chocolat, cœur pannacotta au praliné et biscuit noisette

ASSIETTE SICILIENNE - 9,00€
Crème citron, crumble, meringue croustillante et zestes de citron

BOULES DE GLACE           2,50€         4,50€          6,00€
Fraise ; Citron ; Pêche de vigne ; Rhum raisin ; Clémentine ; Caramel ; Chocolat ; Vanille;
Noisette ; Yaourt ; Café 

SUPPLÉMENT CHANTILLY - 1,50€

= végétarien sur
demande

Entrées
ŒUF PARFAIT FAÇON SOKO - 13,00€
Œuf parfait, purée de pommes de terre truffée, tuile de parmesan et jus de viande corsé

CHEVRE CROUSTILLANT - 13,00€
Boulettes de chèvre panées, patate douce rôtie au miel du Rucher des Escaunes, mousse de
scamorza fumée

RAVIOLONE SICILIEN - 13,00€
Farci à la ricotta, aux zestes de citron et parmesan, crème d’asperges et pointes d’asperges du
Mas Fanfarlin

MÉDAILLON D’AGNEAU DE CRAU - 26,00€ 
Gnocchis de patate douce, jus d’agneau corsé, lamelles de carottes croquantes

CACCIUCCO TOSCANE - 26,00€
Bisque de favouille, poissons, gambas, croûtons et mousse de rouille

RISOTTO VERDE  - 24,00€
Risotto au pesto vert, pointes d’asperges du Mas Fanfarlin, salade de pousses d’épinards, pignons
de pin torréfiés et tuiles de parmesan

POLPETTE DI BIOU - 25,00€
Polpette de taureau AOP Camargue, rigatoni, sauce façon gardianne, lardons de pancetta et
parmesan

MENU ENFANT (jusqu’à 12 ans) - 12,00€
Filet de poulet pané maison, frites ou légumes

Desserts

Notre Menu  
L'Atelier des Artistes par Giovanni Favaro 

Plats

À partager
BOL DE FRITES MAISON ET MAYONNAISE TRUFFÉE - 5,00€

MINIS ARANCINIS TRUFFÉS X6 - 6,00€

CHARCUTERIE CAMARGUAISE ARTISANALE - 12,00€ 
Assortiment de noix de taureau séchée et de saucisson de taureau - Maison Alazard & Roux

Menu 3 étapes 42,00€

Pri x T TC service compris

Ou vert du Mard i au Samed i de
19h00 à 20h45

possi ble

possi ble
en vegan
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