
@sokohotels

ŒUF PARFAIT FACON SOKO - 12€ 
crème de parmesan, croûtons et chips de jambon cru

RAVIOLE D’ÉPAULE D’AGNEAU CONFITE - 14€ 
crémeux de carotte au cumin et légumes croquants 

BURRATA 125G - 14€ 
concassé de tomate, croûtons, roquette et huile d'olive des Favaro 

RISOTTO AUX GAMBAS  - 26€
gambas grillées à la plancha, bisque et tuile de parmesan

SALTIMBOCCA DE VOLAILLE - 22€
jambon cru et sauge, tagliatelles fraîches à la crème citronnée 

TENTACULES D'ENCORNET À LA PLANCHA- 24€
frites de polenta aux graines de fenouil et sarriette, légumes du moment

GNOCCHIS DE PATATE DOUCE - 22€
légumes croquants, basilic frais, huile d'olive des Favaro et pecorino au poivre

RAGOÛT  DE LA NONNA - 23€
veau, sauce tomate aux câpres, zeste d'orange et olives

Plats

Entrées

Notre carte 
L'Atelier des Artistes par Giovanni Favaro 

Trilogie de Délices à Tartiner - 10€

Fritures de Joëls avec Concassé de Tomates Épicé - 10€

Planche d'Assortiment de Charcuteries Toscanes  - 18€

Bol de Frites Maison avec une mayonnaise truffée - 5€

Burrata 125g - 14€

A partager

TIRAMISU CLASSIQUE - 8€ 
au café, préparé à table 

PANACOTTA - 7€
avec un coulis de fraise 

FONDANT FACON GIANDUJA - 8€
avec glace au choix 

CAFE GOURMAND - 8€
sélection de douceurs et thé ou café 

Desserts



ŒUF PARFAIT FACON SOKO 
crème de parmesan, croûtons et chips de pancetta

OU

RAVIOLE DE CANARD CONFIT 
crémeux de carotte au cumin et légumes croquants 

SALTIMBOCCA DE VOLAILLE - 22€
jambon cru et sauge, tagliatelles fraîches à la crème citronnée 

OU

GNOCCHIS DE PATATE DOUCE - 22€
légumes croquants, basilic frais, huile d'olive des Favaro 
et pecorino au poivre

Plats

Entrées

Notre Menu  
L'Atelier des Artistes par Giovanni Favaro 
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TIRAMISU CLASSIQUE 
au café, préparé à table 

OU

PANACOTTA 
avec un coulis de fraise 

OU

FONDANT FACON GIANDUJA 
avec glace au choix 

Desserts

Entrée, plat, dessert = 38€ 
Entrée & plat OU plat & dessert = 30€


