Notre carte

LAtelier des Artistes par Giovanni Favaro

A partager
* Noir de Bigorre 36 mois - 14€
* Fety, olives, tomates séchées, pignons pin - 8€
® Soupe froide de tomate - 9€
* Velouté de petit pois - 12€
e (CEuf mollet creme contés parmesan croquant jambon cru - 10€
® Cappuccino roquefort et son nuage au noix - 8€
® Salade de Poulpe - 13€

® Fois gras au vin chaud - 13€

Entreées

PANNA COTTA D'AUBERGINE - 10€
panna cotta aubergine, crumble de parmesan et coulis de tomate

FOIS GRAS - 13€
fois gras poché aux vins rouge et aux épices

VELOUTE DE PETIT POIS - 12€
pointe de créme, baies roses et chips de jambon cru

SOUPE DE TOMATE ECLATS DE FETA - 9€
tomates réties au pécorino, thym, romarin, huile d'olive et feta

SALADE DE POULPE - 13€
Poivrons confits, pomme de terre, huile d'olive et herbes fraiches

CEUF MOLLET -10€
créme contés parmesan croquant jambon cru

Plats

GARDIANNE DE TAUREAU - 24€
taureau de Camargue mijoté au vin rouge, herbes de garrigue, frites fait maison

SALADE CAESAR FACON SOKO -18€
salade verte, poulet croustillant, tomates, ceuf mollet, copeaux de parmesan
et sauce Caesar a l'estragon

RIBS DE PORC DU VENTOUX FACON SOKO - 22€
marinée dans sa sauce barbecue et aux épices, servi avec frites/salade

SEICHE PESTO ROSSO - 23€
grillée a la plancha servi avec un risotto au céleri et aux carottes confites

POULPE - 23€
grillée a la plancha servi avec un risotto au céleri et aux carottes confites
et son coulis de poivrons

SOURIS D'AGNEAU CONFITE - 27€
risotto d'épeautre et son jus d'agneau aux saveurs de l'orient
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Desserts

MOELLEUX AU CHOCOLAT - 8€
chocolat 64%, glace noisette

SNICKERS FACON SOKO - 8€
glace vanille croquant de chocolat noir, coeur coulant au
caramel beurre salé, nougatine de cacahuéte

DECLINAISON ABRICOT LAVANDE - 8€
croustillant de céréales au miel de garrigue, demi sphere
d'abricot lavande

Glaces au choix

1boule-Z50€ 3 boules-6€
Z boules - 450€ supp chantilly - 1€

Stracciatella

Caramel beurre sel guerande
Noisette romaine

Rhum & raisins

Vanille Bourbon Madagascar
Café espresso

Marron avec marron glacés
Chocolat & copeaux Chocolat
Yaourt laiterie Carrier

Citron de Sicile
Fruit de la passion
Péche de vigne
Clémentine de corse
Orange sanguine
Fruits rouges

Fraise

Abricot

Noix de coco
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